


LA DOLCE ITALIA, DAL 1927.



La dolce Italia dal 1927

La Famiglia Panese possiede una delle tradizioni
pit antiche d’Italia nel “Bakery”: prodotti da
forno dolci come Croissant e Brioches. Il
cognome della famiglia gli era stato attribuito
quali “portatori di pane” in Terra Santa e lo
stemma nobiliare, infatti, riporta una coppia di
leoni che sorreggono una cesta contenete del
pane. Negli anni venti Santo Panese fonda il
piccolo forno sulle antiche tracce della gloriosa
storia della propria famiglia. Grazie alla tipica
laboriosita che contraddistingue il popolo
salentino piccolo forno passa rapidamente da una
dimensione  puramente familiare ad un
laboratorio  attrezzato. Per questa forte
tradizione abbiamo deciso di riprendere il
marchio di nostra Nonna che incarnava in se
tutta la tradizione della sua famiglia.

The Family Panese has one of the traditions in
the Bakery (products as croissant and cakes), the
oldest in Italy. The surname derives has been
recognized as “bearers of bread” in ancient wars
in the Holy Land. This memory is also preserved
in the coat of arms of the family that depicts two
lions holding up a basket full of bread. This
strong tradition we decided to take the mark of
our Grandmother if contained in the whole
tradition of his family.

Pasticeria per
la prima colazione

Oggi Panese rappresenta un punto di riferimento
per un mercato in forte crescita in tutto il
mondo. Fanno parte di questo marchio tutti i
prodotti che fanno riferimento al mercato
“Bakery” OVVEro prodotti dolciari
tendenzialmente indirizzati alla prima colazione:
pasticciotti e cornetti farciti o vuoti.

“La Dolce Ttalia, dal 1927” ¢ il suo slogan ad
evidenziare immediatamente la forte tradizione e
I'importante legame con il territorio.

Pastry
for breakfast

Today Panese represents a point of reference for a
fast-growing market in the world. They are part
of this brand all products that make reference to
the market “Bakery”, confectionery products
that tend to be directed at breakfast: stuffed or
empty Croissant and Pasticciotto, typical pastry
from Lecce.

“La Dolce Italia. dal 1927“ is his slogan to
immediately highlight the strong tradition and
an important link with the territory.



Pasticeria
per la prima
colazione




Pasticciotto
crema
custard

Pasticcrotin
110 ¢

Pasta frolla croccante Farcita
con diverse tipologie di creme

pasticcera, ¢ adatto alla Pasticciotto
colazione mattutina o a crema e cacao
merenda. custard and cocoa cream

Crispy short pastry stuffed
with various type of custard,
is suitable for the morning
breakfast or like a snack.

Peso/weight: 110 g ©
Unitd/units: 50

Pasticciotto
crema e amarena
custard and black cherries jam

Pasticciotto Moretto
con frolla e crema al cacao
with cocoa short crust and cocoa custard
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Pasta frolla croccante con
semola di  grano  duro

rimacinata e farcita con Pasticcrotto
diverse tipologie di creme crema e cacao
pasticcera, ¢ adatto alla custard and cocoa cream

colazione mattutina o da
accompagnare con il te.

Crispy short pastry with
durum wheat semolina and
stuffed with various type of
custard, is suitable for
morning breakfast or served
with tea.

Pasticcrotto
crema e amarena
custard and black cherries jam

Peso/weight: 60 g ©
Unita/units: 50

Pasticciotto Moretto
con frolla e crema al cacao
with cocoa short crust and cocoa custard




Pasticciotto
ricotta e pistacchio
ricotta and pistachio

Pasticciotto integrale
crema e mele
custard and apples

Pasticciotto integrale
crema e frutti di bosco
custard and black cherries jam







Cornetir
artigianali
125 ¢

Cornetto
crema
custard

Cornetto artigianale tipico
leccese con una abbondante
farcitura di diverse tipologie
di creme.

Cornetto
crema e amarena
custard and black cherries jam

Croissant handcrafts typical
of Salento with a generous
filling of various type of
custard cream.

Peso/weight: 125 g ©
Unitd/units: 50

Cornetto
crema e nocciola
custard and hazelnut cream
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Maestri Pasticceri dal 1950

Martinucci s.r.l.
Zona Industriale
73040 Specchia (Le) Italy
tel. +39 0833 539566

www.martinuccil950.com
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